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Szakmai vizsga feltételei és tartalma
KEPZESI ES KIMENETI KOVETELMENY

szakmai vizsgara vonatkozo kivonata
ELELMISZERIPARI GEPKEZELO SZAKMA

1. A szakma alapadatai

1.1 Az 4gazat megnevezése: Elelmiszeripar
1.2 A szakma megnevezése: Elelmiszeripari gépkezeld
1.3 A szakma azonosit6 szama: 4 0721 05 05

1.4 A szakma szakmairanyai: -

1.5 A szakma Eurdpai Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4

1.6 A szakma Magyar Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4

1.7 Agazati alapoktatas megnevezése: Elelmiszeripar dgazati alapoktatas

1.8 Kapcsolodo részszakmék megnevezése: Elelmiszeripari csomagologép kezelé

1.9 Egybefiiggd szakmai gyakorlat idotartama: Szakképz6 iskolai oktatasban: 140 o6ra, Technikumi oktatasban:

-, Erettségire épiild oktatasban: 160 6ra

8. A szakmai vizsga leirasa. mérésének. értékelésének szempontjai

8.1 Szakma megnevezése: Elelmiszeripari gépkezel6
8.2 Szakmai vizsgara bocsatas feltétele:
8.2.1 valamennyi eldirt képzési évfolyam és az egybefiiggd szakmai gyakorlat eredményes teljesitése.

8.2.2 szakmahoz ko6t6do tovabbi sajatos kdvetelmények: -

8.3 Kozponti interaktiv vizsga
8.3.1 A vizsgatevékenység megnevezése:  Elelmiszeripari gép kezelése
8.3.2 A vizsgatevékenység leirasa

e Fémipari anyagismeret, fémek csoportositasa, jellemzése, f6 alkalmazasi teriiletei 20 %

e Miiszaki rajz alapszintli ismerete 30 %
e Gépelemek csoportositasa, jellemzése, alkalmazasa, jelképi jelolése 40 %
e Elelmiszeripari alapanyagok tarolasa 10 %

Az irasbeli feladatokat tobbféle feladattipus szerint kell 6sszeallitani, oly mdédon, hogy az 6sszesen
15-20 feladatot tartalmazzon

e 5-7 feladatot teszt formaban kell dsszeéllitani, csak egy jo valasz lehetséges és legalabb harom
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valaszlehet6séget kell megadni,

e 6-9 feladat kiegészitendd feladattipusként kell 0sszeallitani, egy-egy feladatban harom -négy

kiegészitendé elemnek kell lennie az elemek felsorolasaval és 1-2 db folosleges elem

beiktatasaval,

e 4-6 feladat igaz-hamis allitasok eldontésére vonatkozik.

8.3.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idotartam: 60 perc

8.3.4 A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 20 %

8.3.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: Ertékelési itmutato alapjan az alabbi

8.4

szempontok figyelemebe vételével:

a munka-, tlizvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa 10 %
a kivitelezés szakszertisége, mindsége 30 %
miiveleti sorrend betartasa 15 %
szakmai kommunikéci6é a munkatarsakkal a munka elvégzése folyaméan 10 %
a gépkezeldi szoftverek koziil a megfeleld kivalasztdsa, hasznalata 20 %

sziikséges dokumentacio kivalasztasa a vallalati irdnyitasi szoftverek koziil,

dokumentumok kitoltése, azok mindsége 15%

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd dsszes pontszdm legaldbb

40 %-at elérte.

8.4.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari gépkezel komplex projektfeladat

8.4.2 A vizsgatevékenység két részbol all:

8421 Elelmiszeripari gép kezelése: a gép elinditdsa vagy leallitasa, termékvaltas vagy atallas utin

technologiai paraméterek beallitasa

8422

gép vagy gépsor inditasakor vagy leallitasakor sziikséges feladatok elvégzése,
termékvaltds soran elvégzendd miiveletek  végrehajtdsa a gépkezeldi
szoftver alkalmazasaval,

technologiai paraméterek bedllitasa a gyartasi terv alapjan,

korrekcidk végrehajtasa.

Portfolio

A portf6lio részei:

Bemutatkozas, célkitlizés: A tanuld bemutatja sajat magat, megfogalmazza, hogy miért

valasztotta a szakmdjat, milyen célokat kivan elérni, varhatéoan milyen nehézségekkel kell

szembenéznie, melyek a sajat erdsségei, és azok a tanulassal kapcsolatos tulajdonsagai

(kompetenciai), amelyek fejlesztésre szorulnak.
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Dokumentumok gytijteménye: A dokumentumok a tanuld tudasat, teljesitményét, fejlodését,
attitid tulajdonsagait, feleldosségét bemutatd barmilyen szoveges, fotds, animacios, filmes,
prezentacios elemeknek a gylijteménye. Kozvetleniil a szakmai munkdhoz kothetd
dokumentumok a tanari dicséretek, versenyeredmények, elkészitett produktumok fényképei,
onvallomas a szakmarol, projektmunka folyamatat bemutaté dokumentumok, szakmahoz
kotheté rendezvények, kiallitasok, muzeumlatogatdsok dokumentéalasa, Onreflexiok. A
portfolioba szerepelnie kell legalabb egy idegen nyelvii szakmai dokumentumnak.

Osszegzés (reflexid): Az 6sszegzés (reflexiod) atfogd, dsszegzé megallapitasokat tartalmaz arra
vonatkoz6an, hogy a tanulé hogyan itéli meg a szakemberré valasanak folyamatat,
kompetencidinak fejlodését, melyek azok a teriiletek, amelyek a képzés soran a legjobban
foglalkoztattak, a szakméjaval kapcsolatban milyen jovébeni elképzelései vannak, egyéb altala

fontosnak tartott informaciok.

A portfolio formai kdvetelményei:

Times New Roman betiitipus, 12-es betiiméret, masfeles sortavolsag, sorkizaras, 2,5 cm-es
margo.

A dokumentumokban szerepld tdblazatok, abrak, fényképek, animacidk, filmes elemek forrasat
jelolni kell.

A dokumentumok készitéséhez felhasznalt forrasokat (konyvek, folyoiratok, internetes forrasok,

egyéb forrasok), a dokumentum végén fel kell tlintetni.

A portfoliot a vizsga megkezdése elott 10 nappal a vizsgabizottsag elndkének el kell juttatni.

A portfolio formdja, hitelesitése:

A dokumentumok valddisagat a vizsgat megeldzden hitelesiteni kell.

A portfolio elkészitésére rendelkezésre allo 1do:

Szakmai oktatas esetén 10-11. évfolyam, kétéves oktatas esetében 13. és 14. évfolyam.
Félévenként legalabb egy, a szakmai munkahoz kthetd dokumentum elkészitése sziikséges,
melyhez szorosan kapcsolodik a vizsgazo reflexidja, amelyben értékeli a munkajat, fejlodését,
tapasztalatait.

A portfolio legfontosabb elemeit a vizsgazo a vizsgan egy révid (maximum 10 perc)
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prezentacioban mutatja be (PowerPoint, Prezi vagy egyéb prezentacio készité programmal).

8.4.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo iddtartam:

Elelmiszeripari gépkezeld komplex projekt feladat 240 perc
Portf6li6 bemutatasa 10 perc
8.4.4 A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 80 %
Ezen beliil Elelmiszeripari gépkezelé komplex projekt feladat 90 %
Portfolio készités és bemutato aranya a projektfeladaton beliil: 10%

8.4.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

8.7
8.8

8.9

Elelmiszeripari gépkezelé komplex projekt feladat

a munka-, tiizvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa 10 %
a kivitelezés szakszertisége, mindsége 30 %
miiveleti sorrend betartdsa 15 %
szakmai kommunikéci6é a munkatarsakkal a munka elvégzése folyaméan 10 %
a gépkezeldi szoftverek koziil a megfeleld kivalasztasa, hasznalata 20 %

sziikséges dokumentacio kivalasztasa a vallalati irdnyitasi szoftverek koziil, dokumentumok

kitoltése, azok minésége 15 %

Portfolio értékelésének szempontjai:
A portfolio értékelését a vizsgabizottsag végzi.
Szakmai tartalom 60 %
Reflexio 20 %
Formai elvarasoknak valo megfelelés, igényesség 20 %
A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd osszes pontszdm legaldbb
40 %-at elérte.
A portfoliot a projektvizsga megkezdése elott legalabb 10 nappal a vizsgabizottsag elndkének
rendelkezésére kell bocsatani.
A vizsgatevékenységek aloli felmentések specidlis esetei, modja, és feltételei:-
A szakmai vizsga eredményébe az dgazati alapvizsgat az alabbi sulyarannyal kell beszamitani:
Agazati alapvizsga: 10 %, Szakmai vizsga: 90%
A vizsgéan hasznalhato segédeszkozokre €s egyéb dokumentumokra vonatkoz6 részletes

szabalyok-
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