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Szakmai vizsga feltételei és tartalma

KEPZESI ES KIMENETI KOVETELMENY szakmai
vizsgara vonatkozo kivonata

HENTES ES HUSKESZITMENY-KESZITO SZAKMA

1. A szakma alapadatai
1.1 Az agazat megnevezése: Elelmiszeripar
1.2 A szakma megnevezése: Hentes €és huskészitmény-készitd
1.3 A szakma azonosit6 szama: 4 0721 05 08
1.4 A szakma szakmairdnyai: -

1.5 A szakma Eurdpai Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4

1.6 A szakma Magyar Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4
1.7 Agazati alapoktatas megnevezése: Elelmiszeripar dgazati
alapoktatas

1.7.1.1 Kapcsolodo részszakmak megnevezése:
vagohidi munkas, csontoz6 munkas,
haskészitmény gyartd
1.8  Egybefiiggd szakmai gyakorlat idotartama: Szakképzd iskolai oktatasban: 140 o6ra, Technikumi

oktatasban: -, Erettségire épiil6 oktatasban: 160 éra

8. A szakmai vizsga leirdasa, mérésének. értékelésének szempontjai

8.1. Szakma megnevezése: hentes €s huskészitmény - készitd
8.2. Szakmai vizsgara bocsatas feltétele:
8.2.1. valamennyi eldirt képzési évfolyam és az egybefiiggd szakmai gyakorlat eredményes teljesitése.

8.2.2. Szakmahoz ko6t6do tovabbi sajatos kdvetelmények: -

8.3. Kozponti interaktiv vizsga
8.3.1. A vizsgatevékenység megnevezése: hentes €s huskészitmény készité kdzponti interaktiv vizsga
A vizsgarészek leirasa:
1. rész: husipari technolédgia (60%),
2. rész: husipari gépek és berendezések (15%)
3. rész: mindségbiztositas és gazdasagi ismeretek (10%)
4. rész: szakmai szamitasok (15%)

A kozponti interaktiv vizsga sordn az alabbi tanulasi eredmények mérése torténik:
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Az

Husipari technoldgia témakorben: Mikrobioldgiai és higiéniai ismeretek. Vagoallat-fajok,
fajtak. Vagoallatok szervezeti felépitése. A vagoallatok beérkeztetése, atvétele és a vagasra
elOkészitése miiveletei, a vagovonalon torténd miiveletek. Darabolés €és csontozas miiveletei
¢s paraméterei. Husrészek konyhatechnikai felhasznalasa. A  huaskészitmények
tulajdonsagai, atvétele, husipari termékcsoportok, termékcsoportokra  jellemzo
gyartastechnologiai miiveletek, higiéniai ¢s munkabiztonsagi eldirasok. Tartositasi modok
jellemz6i. Késztermék taroléasi és csomagolasi miveletei, eldirasai.

Husipari gépek és berendezések témakdrben: a vizsgazd a megadott husipari gép rajza
alapjan felismeri a gépet, részeit megnevezi, milkddését, higiéniai €s munkabiztonsagi
eldirasait ismerteti.

Mindségbiztositasi témakorben: a vizsgazd ismerteti az élelmiszeriparra vonatkozd
mindségbiztositasi eldirasokat, az élelmiszeripari vallalkozas inditasahoz sziikséges jogi- és
munkaiigyi eléirasokat, a vallalkozas miikodtetésének feltételeit és folyamatait.

Szakmai szamitds témakorben: a vizsgdzd szamitdsi feladatokat old meg az

anyagfelhasznalas-, veszteség-, kihozatal, gazdalkodasi szamitas teriiletén.

Az interaktiv (online) irasbeli feladatsornak legalabb 15, legfeljebb 20 feladatot kell

tartalmaznia.

egyes feladattipusok ardnya az 6sszeshez képest legfeljebb:

igaz-hamis allitasok eldontése, feleletvalasztas (15%)

rovid valaszt igényl6 feladatok (10%)

termék megnevezése, technologiai 1épések helyes sorrendbe allitasa (15%)

egymashoz rendelés (parositas) (10%)

hianyos szoveg kiegészitése, tablazat, abra, folyamatabra hianyos elemeinek kitoltése (10%)
tablazat hianyos elemeinek kitdltése (10%)

géprajz (abra) felismerése, berendezés megnevezése, kezelésének ismertetése (15%)

szamitasi feladat (15%)

8.3.2. A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 90 perc

8.3.3. A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 20 %

8.3.4. A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: A feladatsorhoz készitett értékelési utmutato
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alapjan torténik.

e A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanulé a megszerezhetd dsszes pontszam legalabb 40 %-

at elérte.

8.4. Projektfeladat

8.4.1. A vizsgatevékenység megnevezése: Hentes és huskészitmény készité projektfeladat

8.4.2. A vizsgarészek leirasa:

A vizsgatevékenység 6t részbdl all.

1. Vizsgarész:

A vizsgazo a kovetkezo feladatokat végzi el, majd szakmai beszélgetést

folytat: -

Vagastechnoldgia miiveleteket végez a szennyezett dvezetben.

vagy

- Végastechnoldgiai miiveleteket végez a tiszta Gvezetben.
A vizsgarészhez kapcsolodo szakmai beszélgetés idétartama: 10 perc.
A szakmai besz¢lgetés szazalékos aranya a vizsgarészen beliil: 5 %.

2. Vizsgarész:

A vizsgdzo a kovetkezd vizsgafeladatokat végzi el, majd szakmai beszélgetést folytat:

Boros félsertés darabolasa-csontozésa, husrészek forméazésa pacoléshoz. vagy

- Boros félsertés daraboldsa-csontozésa gyartastechnologiai célra, husrészek
meghatarozott mindségi osztalyra kivagasa.

vagy

- Lehuzott félsertés kereskedelmi darabolasa-csontozasa, husrészek formazasa.

vagy

- Marha negyedtest darabolésa-csontozédsa gyartastechnoldgiai célra, husrészek
meghatdrozott mindségi osztalyra kivagasa.

vagy

- Marha negyedtestek kereskedelmi daraboldsa-csontozasa, husrészek forméazasa.

A vizsgarészhez kapcsolddo szakmai beszélgetés idotartama: 10 perc. A
szakmai beszélgetés szazalékos aranya a vizsgarészen beliil: 5 %.

3. Vizsgarész:

A vizsgazd a kovetkez6 vizsgafeladatokat végzi el, majd szakmai beszélgetést folytat:
- Végrehajtja egy  hokezeléssel tartositott toltelékes

crer

Mindségbiztositasi dokumentaciok alapjan atveszi a gyartasi anyagokat.

Gyartasi utasitas eldirasai alapjan el6késziti, kiméri a gyartasi anyagokat.

Apritést, toltdémassza készitést végez.

Végrehajtja a toltdmassza toltését, formazasat.

A megfeleld hokezelési paraméterek alkalmazasaval végrehajtja atermék
3
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hoékezelését.
* Elvégzi a termék visszahtitését, hiitotarolasat.

vagy

crer

- Végrehajtja egy nyers-toltelekes huskészitmény gyartastechnologidjat.
*  Mindségbiztositasi dokumentaciok alapjan atveszi a gyartasi anyagokat.
» Gyartasi utasitas el6irasai alapjan el6késziti, kiméri a gyartasi anyagokat.
*  Apritast, toltdmassza készitést végez.
* Végrehajtja a toltdmassza toltését, formazasat.
* A megfeleld érlelési paraméterek alkalmazasaval végrehajtja a termék

tartositasat.

* Elvégzi a termék, hiitétarolasat.

vagy

- Végrehajtja egy pacolt termék eldallitasat.

e Mindségbiztositasi dokumentaciok alapjan atveszi a gyartasi anyagokat.

e Kiszamolja a pacoldathoz felhasznalt pac-so keverék és adalékanyagok
mennyiségét.

o Gyartasi utasitas eldirasai alapjan elékésziti, kiméri a gyartasi anyagokat.

e Bekeveri a pacoldatot.

o Végrehajtja a termék pacolésat. [1 Elvégzi a termék tarolasat a pacérettség
kialakulésaig.

vagy

crey

- Végrehajtja a hagyomanyos zsirgyartas technologiajat.
*  Minéségbiztositasi dokumentaciok alapjan atveszi a gyartasi anyagokat.
» Gyartasi utasitas eldirasai alapjan el6késziti, kiméri a gyartasi anyagokat.
* Elvégzi a szalonna apritasat.
* Végrehajtja a zsirsiités miiveletét.
* Elvégzi az étkezési tepertd €s a zsir szétvalasztasat.
* Elvégzi az étkezési tepertd és a zsir hiitétarolasat.
A vizsgarészhez kapcsolodo szakmai beszélgetés idOtartama: 10 perc.
A szakmai beszélgetés szazalékos aranya a vizsgarészen beliil: 5 %.

4. vizsgarész: A vizsgazo a kovetkez vizsgafeladatokat végzi el, majd szakmai beszélgetést folytat:
- Avizsgazo elvégzi a hiitépult eldirasok szerinti berendezését és kiszolgalja a vasarlot.

A vizsgarészhez kapcsolodo szakmai beszélgetés idétartama: 10 perc.
A szakmai beszélgetés szazalékos aranya a vizsgarészen beliil: 5 %.
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5. Vizsgarész:
A vizsgaz6 bemutatja a portfoliot: 5-10 percben ismerteti a bizottsaggal a portfolioja
tartalmat, a szakmai fejlodést, elorehaladast, az elért célokat.

Elvarasok:
- tanul6i munkak, produktumok pedagogus irdnyitasaval, de 6néalldan torténd
céliranyos és kovetkezetes Osszegytijtése
- tartalma és forméja tiikrozze a konkrét tevékenységeket, célokat
- papir alapu és/vagy digitalis formatum Portf6li6 tartalma:
- munkanapl6 részlet,
- laboratoriumi mérési jegyzokonyvet,
- adott technologia feladat elvégzéséhez kapcsolodo abragylijtemény,
- szakmai szamitas,

- dolgozat,
- foto/videofelvétel, ami a tanuld elvégzett munkajarol, teljesitményérdl szol, -
versenyeredmény,

- iskolan kiviil végzett szakmai tevékenységrol fotd/videofelvétel, amelyet a tanuld
érdemesnek tart a bemutatasra.

- Kiilfoldi tanulmanyutrol készitett beszdmolo.

- A dokumentumoknak tartalmaznia kell olyan elemeket, amelyeken egyértelmtien
megallapithatd, hogy a vizsgazo legaldbb egy idegen nyelven szakirodalmat
olvas.

A tanuld a felsorolt produktumokbol késziti a portfolidjat, és meghatarozott
id6szakonként (pl. fél év vége, év vége) csatolja a gylijteménnyel kapcsolatos
reflexidjat, amelyben értékeli a munkdjat, fejlodését, tapasztalatait.

A portfolié formai kovetelményei:
— Times New Roman betfitipus, 12-es betliméret, masfeles sortavolsag, sorkizaras, 2,5 cm-es
margo.
— A dokumentumokban minden fotot, szdveges dokumentumot, videot, animaciot
forrasmegjeloléssel kell ellatni.
— A dokumentumok készitéséhez felhasznalt forrasokat (konyvek, folyoiratok, internetes
forrasok, egyéb forrasok), a dokumentum végén fel kell tlintetni.

A portfolio elektronikus dokumentum, amelyet a szakképz6 intézménynek a szakmai vizsga el6tt
hitelesiteni sziikséges. A dokumentum tarolasat a képz6 intézmény altal meghatarozott moédon
kell tarolni.

A portfolio elkészitésére rendelkezésre all6 id6: a 10-11. évfolyamon, kétéves képzés esetén a 13-
14. évfolyamon. Félévenként legalabb egy, a szakmai munkéahoz kétheté dokumentum elkészitése
szlikséges, melyhez szorosan kapcsolodik a jelolt reflexioja, amelyben értékeli a munkajat,
fejlodését, tapasztalatait.
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A portfolio értékelésének szdzalékos aranya a projektfeladaton beliil: 10 %
A portf6lio akkor fogadhato el, ha tartalma alapjan legalabb 40 %-osra értékelhetd.

8.4.3. A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo iddtartam: 300 perc
8.4.4. A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 80 %

8.4.5. A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

1. Vizsgarész értékelésének szempontjai:
* az adott gyartasi miivelet/miiveletek szakszerti, pontos végrehajtasa (50%)
* amunkavégzéshez sziikséges eszkdzok/gépek/berendezések szakszerli hasznalata
(25%)
* munka- kdrnyezetvédelmi, higiéniai és mindségbiztositasi eldirasok betartasa (15%)
* gyartasi miiveletek és folyamatok ismerete, szakmai nyelvhasznalat (10%)
Az 1. vizsgarész értékelésének szazalékos aranya a projektfeladaton beliil: 20%

2. Vizsgarész értékelésének szempontjai:
» az adott gyartasi miivelet/muiveletek szakszerii, pontos végrehajtasa (50%)
* amunkavégzéshez sziikséges eszkdzok/gépek/berendezések szakszerli hasznalata
(25%)
* munka- kdrnyezetvédelmi, higiéniai és mindségbiztositasi eldirasok betartasa (15%)
* gyartasi miveletek és folyamatok ismerete, szakmai nyelvhasznalat (10%)
A 2. vizsgarész értékelésének szazalékos aranya a projektfeladaton beliil: 20%

3. Vizsgarész értékelésének szempontjai:
* az adott gyartasi miivelet/miiveletek szakszer(i, pontos végrehajtasa (50%)
* amunkavégzéshez sziikséges eszkdzok/gépek/berendezések szakszerli hasznalata
(25%)
* munka- kdrnyezetvédelmi, higiéniai és mindségbiztositasi eldirasok betartasa (15%)
» gyartasi miveletek és folyamatok ismerete, szakmai nyelvhasznalat (10%) A 3.
vizsgarész értékelésének szazalékos aranya a projektfeladaton beliil: 40%

4. Vizsgarész értékelésének szempontjai:
* A tékehtisok és huskészitmények konyhatechnikai felhasznalasanak ismerete (20%)
* Az értékesités, kiszolgalas szakszerli végrehajtasa, udvarias kiszolgalas. (35%) [ a
munkavégzéshez sziikséges eszkdzok/gépek/berendezések szakszerli hasznalata (20%)
* munka- kdrnyezetvédelmi, higiéniai és mindségbiztositasi eléirasok
betartasa (15%)Huskészitmények, termékcsoportok ismerete, szakmai nyelvhasznalat
(10%) A 4. vizsgarész értékelésének szazalékos aranya a projektfeladaton beliil: 10%

5. Vizsgarész: Portfolio értékelésének szempontjai:

* Aszakmai dokumentumok mennyisége, tartalma, formai, esztétikai kovetelmények
6
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megvalositasa (40%)
* A vizsgazoé teljesitménye, tudasa, szakmai fejlodése, elért eredményei. (40%) [
Eldadas maodja (20%)
Az 5. vizsgarész értékelésének szazalékos ardnya a projektfeladaton beliil: 10%

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanul6 a megszerezhetd 6sszes pontszam legalabb
40%-at elérte.

8.7.A vizsgatevékenységek aloli felmentések specialis esetei, mddja, €s feltételei: -
8.8.A vizsgan hasznalhat6 segédeszkozokre €s egyéb dokumentumokra vonatkozo részletes szabalyok
A kozponti interaktiv vizsgdn hasznalhato:
o szamologép
A projektfeladat soran hasznalhato:
o Magyar Elelmiszerkonyv o gyartmanylap
o mindségbiztositasi dokumentum
8.9. A vizsgan hasznalhat6 segédeszk6zokre és egyéb dokumentumokra vonatkozé részletes szabalyok
A vizsgazo6 rendelkezésére kell bocsatani a vizsga idSpontjaban érvényes Magyar Elelmiszerkonyv

édesipari termékekre vonatkozo fejezetét. A vizsgan szamologép hasznalhato.

VAG()HiDI MUNKAS
RESZSZAKMA

11.7 A részszakma kovetelményeinek teljesitését mér6é szakmai vizsga

11.7.1. Szakmai vizsgara bocsatas feltétele:
a részszakma megszerzésére irdnyuld képzes teljesitése
11.7.2. Projektfeladat
11.7.2.1. A vizsgatevékenység megnevezeése:
Vagotizemi projektfeladat
11.7.2.2. A vizsgatevékenység leirdsa:
11.7.2.3. A vizsgatevékenység két részbol all.
1. rész:
- Vagastechnoldgiai miiveletet végez a szennyezett dvezetben.
- vagy

- Vagastechnoldgiai miivelet végez a tiszta dvezetben.
7
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2. rész. A fenti részmiivelet befejezése utan az eldirasok szerinti takaritast, fertotlenitést
végzi el.
11.7.2.3. A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre all6 idétartam: 180 perc
11.7.2.4. A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 100 %
11.7.2.5. A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:
o a gyartastechnologiai miivelet szakszerii, pontos végrehajtasa (60%)
o az egyszeri gépek, berendezések biztonsagos és rendeltetésszerii iizemeltetése  (20%)
o a hulladékok, melléktermékek elbirasoknak megfeleld gytijtése, tarolasa, kezelése, (10%)
o munka- kornyezetvédelmi, higiéniai és mindségbiztositasi eldirasok betartasa (10%)
e A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd 6sszes pontszam
legalabb 40%-at elérte.
11.10. A vizsgatevékenységek aloli felmentések specialis esetei, mddja, €s feltételei:-
11.11. Avizsgan hasznalhato segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkozoé részletes
szabalyok A projektfeladat sordn hasznalhato:
0 Magyar Elelmiszerkényv o gyartméanylap

0 mindségbiztositasi dokumentumz1

CSONTOZO MUNKAS
RESZSZAKMA

12.7 A részszakma kovetelményeinek teljesitését méré szakmai vizsga

12.7.1. Szakmai vizsgéara bocsatas feltétele:

a részszakma megszerzésére iranyuld képzés teljesitése
12.7.2. Projektfeladat

12721 A vizsgatevékenység megnevezése: Csontozo projektfeladat

12722, A vizsgatevékenység leirdsa: A vizsgatevékenység két vizsgarészbdl all.

1. Vizsgarész:
Darabolé/csontozé lizemi részmiiveletet végez az ehhez kapcsolodo egyszerii gépek,
miukodtetését végzi.

2. Vizsgarész: A miivelet elvégzése utan az adott teriilet takaritasat, fertétlenitését végzi el a

szabalyoknak betartasaval.
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12723, A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 180 perc

12724, A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 100%

12725. A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

o a gyartastechnoldgiai miiveletek szakszerti, pontos végrehajtasa (60%)

o a gépek, berendezések biztonsagos €s rendeltetésszerli lizemeltetése (20%)

0 a hulladékok, melléktermékek eldirdsoknak megfeleld gylijtése, tarolasa, kezelése, (10%)
0 munka- kdrnyezetvédelmi, higiéniai és mindségbiztositasi eldirasok betartasa (10%)

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd dsszes pontszam
legalabb 40%-at elérte.

12.10. A vizsgatevékenységek aloli felmentések specialis esetei, mddja, és feltételei: -

12.11. A vizsgén hasznalhat6 segédeszkozokre €s egyéb dokumentumokra vonatkozo részletes

szabalyok
A projektfeladat soran hasznalhato:
e Magyar Elelmiszerkényv
e gyartmanylap

mindségbiztositasi dokumentum

HUSKESZITMENY GYARTO
RESZSZAKMA

13.7 A részszakma kovetelményeinek teljesitését mér6 szakmai vizsga
Szakmai vizsgara bocsatas feltétele:
a részszakma megszerzésére iranyuld képzés teljesitése
13.7.1. Projektfeladat
A vizsgatevékenység megnevezése: Huskészitmény gyartod projektfeladat A
vizsgatevékenység leirdsa:
A vizsgatevékenység két vizsgarészbdl all.

1 rész: A huskészitmény gyartas részmiiveletét és az ehhez kapcsolodo gépek,

berendezések miikodtetését végzi.

2 rész: A részmiivelet befejezése utan a munkateriilet —szabalyoknak megfeleld —

takaritasat, fertdtlenitést elvégzi.


mailto:kisvardai.vizsgakozpont@gmail.com

4600 Kisvarda, Szent Laszlo utca 5.

5%\ N
QW 45/556-391

KISVARDAI kisvardai.vizsgakozpont@gmail.com
VIZSGAKOZPONT

www.kisvardaivizsgakozpont.hu

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 180  perc
A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 100 %

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

° a gyartastechnologiai miiveletek szakszerii, pontos végrehajtasa  (60%)

° a gépek, berendezések biztonsdgos ¢és rendeltetésszerii ilizemeltetése (20%)
° a takaritas, fert6tlenités szakszerii, szabalyszerii elvégzése (10%)

° munka- kérnyezetvédelmi, higiéniai és mindségbiztositasi eldirasok betartasa (10%)

o A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd dsszes pontszam

legalabb 40%-at elérte.

13.10. A vizsgatevékenységek aloli felmentések specidlis esetei, modja, €s feltételei: -

13.11. A vizsgan hasznalhato segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkozo részletes
szabalyok

A projektfeladat soran hasznalhato:

o Magyar Elelmiszerkonyv

o gyartmanylap

o mindségbiztositasi dokumentum
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